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1. Ilenu m 3a1a9y TUCHUILTHHEL

Henp nmucuumanabsl «OOmas TEXHOJNOTHS OTpacid NepepaboTKU CHIPbS» - H3yYeHHUE
XUMHUYECKHUX, (UBUKO-XUMHUYECKUX, OWOXUMUYECKMX W MHUKPOOMOIOTUYECKUX TMPOIIECCOB,
JIeKANINX B OCHOBE MEePepabOTKH PACTUTEIHHOTO CHIPhS B MUIIEBBIC TPOAYKTHI.

OCHOBHBIMU 3a7]auaMi U3Y4EHUS JUCHUILTUHBI ABISIOTCA:

— M3Y4YE€HHE OCHOBHBIX BUJIOB CHIPbSI, HCIIOJIb3YEMOr0 B OPOIUIbHBIX TPOU3BOJICTBAX;

— 03HAKOMJICHHE C HAyYHBIMH OCHOBAMH TEXHOJIOTUYECKUX MPOIECCOB B PA3IUYHBIX
OTpaciisiX OPOAUIHLHON MTPOMBIIIIICHHOCTH.

2. MecTo IUCHUIIAHE B CTPYKType 00pa30BaTeabHON IIPOrpaMMBI

JIMcuMIIMHA OTHOCUTCSL K BapHaTUBHOM 4acTu npodeccuoHanbHoro nukna. [{nsg mzyueHus
Kypca TpeOyercs 3Hanue: «buoxumumy», «Mukpobuonorum», «lIpomecchl U anmmaparbl TUIIEBBIX
MIPOU3BOJICTBY, OJIOKA XUMUYECKUX TUCITUTUIHH.

B cBoro ouepenb, AaHHBIH Kypc, NOMHMO CAMOCTOSITEIBHOTO 3HAYEHUS, SIBISETCS
MPEAIIECTBYIOMEH AUCUUIUIMHON IS KYpCOB: MPOEKTUPOBAHUE MPEANPUITHI  OTpaciu,
TEXHOJIOTHYECKOe 000pYyI0OBAHUE OTPACIH.

3. TpebGoBaHUA kK pe3yabTaTaM OCBOCHUS JUCIIUILIMHEI

[Iponecc u3yveHus: TMCIMILIMHBI HAalpaBiieH Ha (OPMHUPOBAHUE CIEAYIOUIMX KOMITETEHIINH:

— CIOCOOHOCTH K caMOoOpraHu3aiui u camooopazoanuto (OK-5);

— CIIOCOOHOCTBIO TIOJICPKUBATEH JTOJDKHBIM YPOBEHb (PU3UYECKON MOATOTOBICHHOCTH
JUis o0ecTieyeHns OTHOLEHHOM COIMaIbHOM U npodeccrnoHanbHol aearensHoctu (OK-7);

— CIOCOOHOCTBIO OCYIIECTBIIATh TIOUCK, XpaHEHUEe, 00pabOTKy M aHaIu3 WHMOpMAIUU
W3 Pa3IMYHBIX HMCTOYHUKOB W 0a3 JJaHHBIX, NPEACTaBIATH €€ B TpeOyemoMm dopmare ¢
UCIIOJIb30BaHNEM MH(POPMAITMOHHBIX, KOMIBIOTEPHBIX U ceTeBBIX TexHosorui (OI1K-1);

— CIIOCOOHOCTH pa3pabarbIBaTh MEPOTIPHUITHS o COBEPIIICHCTBOBAHUIO
TEXHOJOTMYECKUX TIPOIIECCOB TMPOU3BOJICTBA MPOIYKTOB MUTAHUS M3 PACTUTEIBHOTO ChIPbS
(OIIK-2);

— CIIOCOOHOCTBIO OMPENENATh U aHATU3UPOBATH CBOWCTBA CHIPhSI U MONYy(haOpUKATOB,
BIUSIONINE HAa ONTUMHU3ALMI0 TEXHOJOTHYECKOTO MpoIecca W KadeCTBO TOTOBOW MPOIYKIUH,
pecypcocbepexenne, 3QPEKTUBHOCTh M HAZIEKHOCTH TporieccoB mpon3BozacTra (I1K-1);

— CIIOCOOHOCTBIO BIIAJIETh METOJaMU TEXHOXMMHMUYECKOTO KOHTPOJII KauecTBa ChIPbS,
nony¢padbpukaToB u roToBbIX m3aenuii (I1K-3);

— CIIOCOOHOCTBIO TPUMEHHUTH CHEIMATU3UPOBAHHBIE 3HAHUS B OOJIACTH TEXHOJIOTUU
MPOU3BOJICTBA TMPOAYKTOB NHUTaHHUSI M3 PACTUTEIBHOTO CBIPbS JJS OCBOCHHUS NPOQUILHBIX
texHosornueckux aucturiuivH (I1K-4);

— CIIOCOOHOCTBIO UCTIOIB30BaTh B MPAKTUYECKON JCITETLHOCTU CICIHATN3UPOBAHHBIE
3HaHUS (YHIAMEHTAIBHBIX pPa3AeNioB (DU3UKH, XUMHH, OMOXMMHH, MATEMaTHUKH IJII OCBOCHUS
GU3UYECKUX, XUMUYECKUX, OHOXUMHUYECKUX, OHOTEXHOJOTUYECKUX, MHKPOOHOIOTHUYECKHUX,

TEII0(QU3NYECKUX MPOLECCOB, MPOUCXOASAIINX MPHU TMPOU3BOACTBE MPOAYKTOB MHUTAHUS U3



pactutenbHOTO chipbs (I1K-5);

— CIIOCOOHOCTBIO OCYILECTBISATh YIpPaBIE€HUE JEHCTBYIOIIMMU TEXHOJIOTHUYECKUMU
JTUHUSAME (TIPOIIECCaMU) U BBISBISATH OOBEKTHI IS YITYUIICHUS TEXHOJIOTUH MUIIEBBIX TPOU3BOICTB
u3 pacturenbHoro ceipbs (11K-7);

— TOTOBHOCTHIO 00ECIIEUNBATh Ka4€CTBO MPOAYKTOB MUTAHUS U3 PACTUTEIBHOTO CHIPhS
B COOTBETCTBUU C TPEOOBAHUIMHU HOPMATUBHOW IOKyMEHTaIUu U moTpedHocTsiMu peiaka (I1K-8);

— CIOCOOHOCTBIO OPraHMU30BaTh TEXHOJIOTHYECKUN MPOIlecC MPOU3BOICTBA MPOTYKTOB

NUTAHUS U3 PACTUTEIBHOTO CHIPhS M padoTy cTpyKTypHOro noapasaenenus (I1K-10);

B pesynbTare OCBOCHHS QUCOMIUIHHEI CTYJEHT JOJKEH

3HATh:

— OCHOBHOE pACTHTEIBHOE ChIphe, TepepadaThiBaeMOe B PA3IUYHBIX OTPACIAX
OpOIMITBHOM MTPOMBIIIIIEHHOCTH, €r0 XUMHUYECKHI COCTaB, IIOKa3aTeNId Ka4eCTBa,;

— o0IIMe TEeXHOJIOTHYECKHE MPHUHIUIBI M MPOIECCHI, JICKAIIUE B OCHOBE IOIYYCHUS
pa3IMYHBIX HAITUTKOB OPOXKEHHUS;

yMETh:

— JaTh XapaKTEPUCTHKY CHIPBIO, WCIIONB3YEMOMY B TIPOM3BOJICTBE IPOTYKTOB
OpOXKeHNS,

- BBIABIIATH OCO6€HHOCTI/I OTACJ/IbHBIX TCXHOJIOTMUCCKHUX IIPOLCCCOB Hepepa60TKH
Pa3IMYHBIX BUJIOB CHIPhS B HAITUTKaX OPOXKEHHUS;

BJIAJIETh:

— COCTaBIICHHEM aIapaTypHO-TIPOIECCyaTbHBIX CXeM NepepaOdOTKH Pa3InYHBIX BUIOB

CBIPbsI B HAIIUTKaX OpPOXKECHHUS.

4. O6bemM MUCHUILTUHE ¥ BUABI Y1e0HOH paGoThI

Tabmuna 1
Bcero Cemectprl
Bun yae6n0i paboTs 9acoB/3a9.e1. 4 5
01010 300
KonTakTHas padota (Bcero) 64/1,78 10/0,28 64/1,78 10/0,28
B Tom umcne:
Jlexuuun 32/0,89 6/0,17 32/0,89 6/0,17
IIpaxkTrueckue 3aHATUS
CeMuHapsl
JlabopaTopubie pabOThI 32/0,89 4/0,11 32/0,89 4/0,11
CamocrosiTenpHas pabora (Bcero) 80/2,22 134/3,7 80/2,22 134/3,7
B Tom uncrne:
Kypcogas pabora
Pacuetno-rpaduueckne paboTs




UTP
Pedepar
Jokmnaast
H(nmm) apyree BHABI cAMOCT OAT €IbHOH paooT bl
[ToaroroBka K J1abopaTopHBIM paboTam 25/0,69 | 34/0,94 25/0,69 34/ 0,94
[ToaroroBka K MPaKTUYECKUM 3aHATUSIM
[ToaroroBka K 3a4ety
[ToaroroBka K 3K3amMeHy 30/0,83 50/1,39 30/0,83 50/1,39
Bonpocsr [uist caMOCTOSTETHHOTO U3YYCHUS 25/0,69 50/1,39 25/0,69 50/1,39
Bug npomexyTodHO OTYETHOCTH JK3aMEH | JK3aMEH JK3aMEH | 3K3aMeH
Bcero B gacax 144 144 144 144
OO0mas TpyIoeMKOCTh
ITUCIIAIIIHHBI Bceros 3a4.¢a. 4 4 4 4
5. CopeprxaHne TUCITUIIITAHEL
5.1. Pasnmennl MUCIUIIIWHEL ¥ BHAEL 3aHATHA ODPO
Tabnuna 2
Ne | HammeHoBaHHe pa3jena Yacsl Yacel Yacel
n/n JUCHMIIJIMHBI IO JIEKIIHOHHBIX | JIA00PaTOPHBIX | NpaKkTHYeckuX | Becero yacon
ceMecTpam 3aHATHH 3aHATHH (ceMMHapPCKHX)
3aHATHII
1. |Beenenwue. Cripbe 6/0,17 6/0,17 - 12/0,33
OpOUIIHHBIX TTPOU3BOICTB
2. |Boma B OpoariabHBIX 6/0,17 6/0,17 - 12/0,33
npoun3BoACTBax. Bozmyx
3. |OcHOBHBIE TEXHOJIOTHYCCKHUE 4/0,11 4/0,11 - 8/0,22
1 DKOHOMHUYCCKHE TIOHSATHUS
4. |OcHOBHBIE 3aKOHOMEPHOCTH 4/0,11 4/0,11 - 8/0,22
Pa3MHOXKEHUS U pOCTa
KYJIBTYp MUKPOOPTaHU3MOB
5. |CnupToBoe OpoxeHue 4/0,11 4/0,11 - 8/0,22
depMeHTHI 8/0,22
6. |MHKpPOOPTraHU3MOB U 4/0,11 4/0,11 -
3€pHOBBIX KYJIBTYP
IM'maponutnueckue
7. |bepmeHTHI 4/0,11 4/0,11 - 8/0,22
HUTOTI'O: 32/0,89 32/0,89 - 64/1,78




5.2. JIekHUMOHHBIE 3aHATUL

Tabnumna 3

HauMmeHnoBauue
paszaena IUCIOUIIINHEL

Copepxanue paszaena

Bgenenue. Coipne
OpOIMIIBHBIX TPOU3BOJICTB.

Conepsxanue 1 3aa4u qucHUIUIMHBL. KpaTkas xapakTepucTuka
OTJENbHBIX OTpacieil OPOAUIbHBIX TPOU3BOJICTB.
XapakTepHucTHKa ChIPbs, €ro Kiaccuukanus. JKOHOMHYECKUE
U TEXHOJIOTUYECKHE TPeOOBaHMUSI, TPEIBABISEMBIE K ChIPBIO.
Buabl pacTUTENBHOTO ChIPHS, UCIIOJIb3yEMbIE B Pa3TUYHBIX
OpOaUIBHBIX MPON3BOACTBAX. OlIEHKa 3€PHOBOTO CHIPbSL.
[Tokazarenu ob1iero 3Ha4YeHMs (BIAKHOCTh, 3aCOPEHHOCTB ),
TEXHOJIOTHYECKOTO 3HaUYeHUS (CITOCOOHOCTH M DHEPTHUs
MPOpACTaHusl, KPYITHOCTh, KPaXMaJIUCTOCTh, COJICPKAHUE
Oelka, SKCTPaKTUBHOCTB ).

XpaHenne 3epHa. PU3ndecKue CBOMCTBA 36pHOBBIX Macc:
TUTPOCKOIIUYHOCTb, TEILIONPOBOJHOCTb, CHIITY4€ECTh,
CKBa)KUCTOCTh, TApyCHOCTh. OCHOBHBIE OMOXUMUYECKUE
MIPOLIECCHI, TPOUCXOSIINE TPU XPaHEHUU: TIOCTIEYOOPOUHOE
J03peBaHue, AbIXaHue, camocorpeBanue. CBoOo HAS U
CBs3aHHAas BJlara B 3epHe. BiausiHue 3aCOPEHHOCTH U
3apaXCHHOCTH HAa COXPAHHOCTH 3epHA. PexuMBbI 1 ciocOObI
XPAaHEHMS 3€pPHOBBIX MAcC, UX CPAaBHUTENIbHAS XapaKTEpUCTHKA.
Kapr ogess: xapakTepucTKa, CTpOCHHUE KITYOHS, XUMUYECKUN
COCTaB, CIIOCOOBI M PEKUMBI XpPaHEHUSI.

Menacca: xapakTepucTiKa, XMUMHYECKU cocTaB. [lokazarenu
KauecTBa, MpU3HaKku fedekTHocTH. JlocTaBka, MpHeM 1
XpaHEHHE MEJIacChl.

Burorpan: ctpoeHue rpo3an, XuMuueckuii coctas. [Tokazarenu
TeXHUYeCKoH 3penoctu. CopTa BUHOTPAJa.

Crienrgh naeckoe celppe. Xmenb. boranndeckas
XapaKTEePUCTUKA. XUMHUUYECKHUM cocTaB xMens. [IpoaykTel
nepepaboTKu XMeJs (MOJIOTBINA, TPAHYTUPOBAHHBIN,
OpUKETUPOBAHHBIN, SKCTPAKTHI), UX XapaKTEPUCTHKA.

Bona B 6poauiibHBIX
pou3BoACTBax. Bo3myx.

OcHOBHBIE TIOKA3aTeNIM KA4eCTBA BOJIbI: OPTaHOJEITHICCKIE
(IBET, MPO3PavyHOCTh, BKYC, 3amax), PU3NKO-XUMUYECKHE
(>keCTKOCTH 00111ast, BpeMEHHAsI, TOCTOSHHAS; IIETIOYHOCTb,
OKHCJISIEMOCTh, CyX0oi ocTaTok, pH), Ononorudeckue (oodiiee
MUKPOOHOE YUCII0, KOJU-TUTP, KOMU-UHIEKC). XapaKTepUCTHKA
MoKazareseu, eMHHUIBI U3MEPEHHUS.

[TpousBoIcTBEHHOE HAa3HAYCHHE BOJBL. TpeboBaHUs K BOJIE B
MIPOM3BOJICTBE ATUIIOBOTO CIIUPTA, UBA, COJI0/A,
JTUKEPOBOJOYHBIX M 0€3a]KOTOJIbHBIX HATUTKOB,
xJie0oneKapHbIX Apoxoked. UncioBble 3HaU€HUSI OCHOBHBIX
MOKa3aresei BObl B OT/ICIBHBIX MPOU3BOJICTBAX.

Ponb, HazHaueHue u TpeOoBaHUS K BO3AYXY B OpOAUIBLHBIX
npou3BojicTBaX. CrocoObl OYMCTKY, KOHTUITMOHUPOBAHUS U
o0e33apaXuBaHusI BO3yXa.




OCHOBHEBIE
TCXHOJIOI'MYCCKHUEC U
3KOHOMUYECKUE ITOHSITHUSL.

TexHonoruueckuii mpouecc u onepanus. [lepuoauueckue n
HeTpepbIBHBIE MTpoliecChl. TeXHOMOTnYecKast cxema
MPOU3BOACTBA. TE€XHOJOTMUECKUN PEKUM, HHCTPYKIIHS,
pernament. [Ipon3BoCTBEHHAS] MOILIIHOCT,
MIPOU3BOIUTENBHOCTH amnmnapara, KodhOULIHEHT UCTIOIb30BaHUS
obopynoBanus. TeopeTuyecKuii U MPaKTUYECKUN BBIXOJ
MPOJIYKTA.

ABTOMAaTH3aLUsI TEXHOJIOTHYECKUX MPOLIECCOB.
[IpuHnMnranpHas TEXHOJIOTHYECKas U
anmnapaTypHO-TEXHOJIOTHYECKask CXEMbI POU3BOJICTBA.

OCHOBHBbIE 3aKOHOMEPHOCTH
Pa3MHOXXEHHUS U poCTa
KYJIBTYP MUKPOOPTIaHU3MOB.

MUKpOOPTraHU3MBI, UCIIOJIb3YEMbIE B OPOAMIBHBIX
npou3BojcTBax. CTaguu pa3BUTHS KYJIbTYP MUKPOOPTaHU3MOB.
Crioco0Ob! KyIbTUBUPOBAHUS (TOBEPXHOCTHBIN, TITyOUHHBIH,
NEPUOINYECKUNA, HETIPEPBIBHBIN): CYIIIHOCTh, CPAaBHUTEIbHAS
XapaKTePUCTHKA.

@DaKTopBbI, BIUSIOMNE HA POCT U Pa3MHOKEHHUE
MHUKPOOPTaHU3MOB (BJIQXKHOCTh, TeMIiepatypa, pH,
OKHCIIUTEIbHO-BOCCTAHOBUTEIbHBIN MMOTEHIINA, 1aBJICHHUE,
KOHIICHTPAIUSI CYXHX BEIIECTB CPEbl, IPUCYTCTBHE
MHTUOMTOPOB aKTUBATOPOB, APYTHMX MHUKPOOPTaHU3MOB U UX
B3aUMOOTHOIIIEHUS (CUMOM03, METAOMO03, aHTATOHU3M ).
[TpousBoacTBeHHAsA HHGEKIHS, €€ UCTOUHUKH. CIIocOObI
ne3uH(EeKIH 000pyI0BaHUs, Taphl, TPOU3BOJICTBEHHBIX CPE]]
(pusmueckue U XMUMHUYECKHE).

CrnmproBoe OpokeHue.

XapakTepucTUKa IPOAOKEH, TPUMEHAEMBIX B OpOIMIBHBIX
IIPOU3BOJICTBAX (BEPXOBBIE, HU30BbIE IPOAOKH, OCHOBHBIE
OTJIMYUTENbHBbIE TpU3HAKH). CTpOCHHE U XUMHUYECKUI cOCTaB
JPOKKEBOH KJIETKH. MeTabosn3M AposkkeBoi kieTku. Uncras
KYJIBTypa Jpoxkell (XapakTepuCcTHKa, KyJIbTUBUPOBAHUE).
Pacsl npoxckeii, IpUMeHsieMbIe B IPOU3BOJICTBE CIIUPTA, IIUBA,
BHHA, XJICOOMEKAPHBIX IPOXIKEH U TPEOOBAHMSI K HUM.

DepMeHTHI
MUKPOOPTaHU3MOB U
3€pHOBBIX KYJIBTYP.

Xapakrepructuka (epMeHTOB U UX cBoicTBa. Knaccudukarus.
[IpoctpancTBeHHOE CTpOCHHE (PEPMEHTOB U ICHCTBUE
aKTHUBHBIX LIEHTPOB.

dakTopsl, BAUAIONINE HA CKOPOCTH ()ePMEHTATHBHBIX PEAKIIUI
(remnepatypa, pH, koHueHTpanus gpepmenra u cyocTpara,
NPUCYTCTBUE aKTUBATOPOB M HHIMOUTOPOB). EuHMIIBI
BBIPQ)KEHUS] aKTUBHOCTH (DepMEHTA.

IM'maponutnyeckue
(bepMEeHTHI

I'maponutuyeckue GEepMEHTHI: 3HaUCHHE B TEXHOJIOTUU
OpOIMIIBHBIX MPOU3BOJICTB. XapaKTEPUCTHKA
aAMIJIOJINTHYECKHX, TPOTCOTUTHUECKHX,, IUTOIUTUIECKUX,
MEKTOIUTUYECKUX (pepMeHTOB. DepMEHTATUBHBIN T'HIPOIIN3
Kpaxmaja, OelKOB, HEeKpaXMaJbHBIX MTOJIHCAXaPUI0B!
XapaKTepUCTHKa CyOcTpaTa, MEXaHU3M M ONTUMAJIbHBIE
napameTpsl (Temmneparypa u pH) netictBust pepMeHTOB,
IpOAYKTHI TUAposn3a. TpeboBanus K hepMEeHTAaTUBHOMY
THPOJIN3Y OCHOBHBIX BEIECTB CHIPHS B IPOU3BOJICTBE CIINPTA,
NMBa, BUHA.




5.3. JlaGopaTopHbI€ 3aHATHA

Tabnuma 4

HaumenoBanue pasjaeina
AUCHMILIMHBI

HanmenoBanue 1a00paToOpHbIX padoT

Beenenue. Coipbe OpOIMITBHBIX
HPOU3BOICTB

Onpenenenne abCOMOTHON MacChl 3epHa

Bona B 6poauimbHBIX
IIPOU3BOACTBAX. Bo3myx

OnpezxeneHHe MCXaHUYCCKOI'O COCTaBa BUHOI'paaa

OCHOBHEIC TEXHOJIOTHYECKHE U
OKOHOMUYCCKHE ITOHATHA

OnpeneneHHe MUIICBAA U QHCPICTHUYCCKAA ICHHOCTb
IMUIIEBBIX IMTPOAYKTOB

OCHOBHBIE 3aKOHOMEPHOCTH
Pa3MHOXKEHHMS U pOCTa KYJIBTYP
MHKPOOPTaHU3MOB

KoHTposb kauecTBa MpecCOBaHHBIX IPOAOKEN

CrnmproBoe OpokeHue

Omnpenenenne 00bEMHOM TOJIM STUIIOBOTO CITUPTA

DepMEHTBI MUKPOOPTaHU3MOB
Y 3€PHOBBIX KYJIBTYD

Onpenenenre akTUBHOCTH aMHJIOIMTHYECKUX (DEPMEHTOB
coyioga

['unponuruueckue GepMeHThI

HccnenoBanue copepkKaHus IEHTO3aHOB B PAa3JIMYHbIX
3€PHOBBIX KYJIbTYpax

5.4. llpakTHyeckue (CeMUHAPCKHE) 3aHATHUS (HE IPETyCMOTPEHBI)

6. Conep:kaHue u 00beM CAMOCTOATEIbHOI PadOThI CTY/IEHTOB

BOHpOCbI AJIA CAMOCTOATEC/IBHOI'O M3YYCHUSA

Taoauua 5

HauMenoBanue
pas3aena
JTUCIHUIIINHBI

TeMBl IJI1 CAMOCTOSITEJILHOIO H3YyYCHUSA

KoJ1-Bo yacos/3.e.

0P0O 3P0

Bgenenue. Coipne
OpOIMITEHBIX
MIPOM3BO/ICTB.

CBIPBS.

[ToHsiTHE O TUIIEBOM TEXHOJIOTHH.
Knaccudukanms orpacieit OpoauibHOM
MPOMBINIIICHHOCTH.

3eprosoe covipve: BUIbI 3ePHOBBIX KYJIBTYP
(S’TIMEHB, POKb, MIIICHAIIA, KYKYpPY3a, OBEC, TIPOCO,
puc), uX KpaTkas xapaktepuctuka. OCOOEHHOCTH
CTpOEHHUs (Ha MpUMeEpE STUMEHs ), 3SHAUCHUE
COCTaBHBIX YacTell. XMMUYECKHUI COCTaB
OTJICTHHBIX BHIOB 3€PHOBBIX KYIbTYP:
coJiep;kaHue BOJIbl, Kpaxmaia, Oenka,
HEKpaxXMabHBIX TOJUCAXapPHUIOB, JKUPa,
MUHEPAJIBHBIX BEIIECTB, BUTAMUHOB, ()EPMEHTOB,
TEXHOJIOTUYECKAasi POJIb OCHOBHBIX KOMIIOHEHTOB

Kapmodghenv: xapakTepucTuka, CTpoeHUE KIIyOHS,
XMMHYECKHH COCTaB, CIOCOOBI XPaHEHHSL.

4/0,11 | 8/0,22




Menacca: xapakTepucTUKa, XUMAYECKUNA COCTaB.
[Toxa3zaTenu kauecTBa, NPU3HAKHA JEPEKTHOCTH.
JocTaBka, mpueM 1 XpaHeHUE.

Bunozpaod: crpoenne rpo3au, XUMUYECKUN
cocta. [lokazaTenn TEXHUYECKOMN 3pENOCTH.
Copra BUHOrpaza.

Cneyughuueckoe coipve. Xmenb. Crnerupuueckne
BELIECTBA XMEJSI: TOPbKHUE BEILIECTBA, XMEIEBOE
Maciio, peHoabHbIe BemecTna. Mx
XapaKTEePUCTUKA, MECTOHAXOXKICHUE B XMEJIEBOU
LIUIIKE, TEXHOJIOTUYECKAs POJIb B IPOU3BOJICTBE
nuBa. TpeboBanus 'OCTa k kauecTBy XMelsl.
[Tokazarenu TEXHUYECKOU 3PETOCTH XMEJIS.
VYcnoBust u ciocoObl XpaHeHus: XMes. [IpoxyKTs
nepepadoTKu XMes (MOJIOTHIM,
I'paHyJIMPOBAHHBIA, OPUKETHPOBAHHBIMH,
9KCTPAKThI), UX CPABHUTEIbHAS XapaKTEPUCTHKA.

Bona B 6poauiibHbIX
TIPOM3BO/ICTBAX.
Bosayx.

[Ipon3BoICTBEHHOE HAa3HAUYEHUE BOIBI.
TpeboBanust K BoJie B IPOU3BOJICTBE 3TUIIOBOTO
CIUpPTa, MUBA, COJ0/1A, TUKEPOBOJIOYHBIX U
0€3aJIKOT0JIbHBIX HAITUTKOB, XJI€00MEeKapHbIX
Ipoxokeil. UUCIIoBbIE 3HAYEHHSI OCHOBHBIX
noKa3aresnei BoAbl B OTJENIbHBIX TPOU3BOJICTBAX.
XapakTepucTuKa U KIacCU(PUKAIUs CTOUYHBIX BOJ
OpOAUIBEHBIX POU3BOCTB 110 KaTETOPHSIM.
Ocnouble nokazarenu: XIIK, BITK, cyxoit
octaTok, pH. Ouncrtka crounbix Boa. [lytu
HSKOHOMUU BOJIbI B IPOU3BO/ICTBE.

Pounb, HazHayeHue 1 TpeGoBaHUS K BO3AYXY B
OpoAMIBHBIX TIPOU3BOACTBaX. CIIOCOOBI OUUCTKH,
KOHJMIIMOHUPOBAHHUS U 00€33apaKMBaHUSI.

4/0,11

7/0,19

OcHOBHBIE
TEXHOJIOTHUECKHE U
9KOHOMMYECKHE
TTOHSITHSI.

TeopeTnyeckuil ¥ MPaKTUYECKUI BBIXOJI
npoaykTa. [Ipon3BoaCTBEHHBIE MOTEPU U OTXOMbI
npou3BoCTBa. KOMITJIEKCHOE UCTIOJIb30BaHUE
OTXOJI0B IMPOU3BOJCTBA.

ABTOMAaTH3aMS TEXHOJIOTMYECKUX MPOIECCOB.
[IpuHIIMTIMANTbHAS TEXHOJIOTUYECKAs U
armnapaTypHO-TEXHOJIOTNYECKask CXEMBbI
MIPOU3BOJCTBA.

3/0,08

7/0,19

OcHOBHBIE
3aKOHOMEPHOCTH
pPa3MHOXKEHUS U
pocTa KyJIbTyp
MUKPOOPTaHU3MOB.

@DaKTOpHl, BAUSAIOLIUE HA POCT U pPA3MHOXKEHHE
MUKPOOPTraHU3MOB (BJIaKHOCTb, TEMIIEPATYPA,
pH), oknucauTENEHO-BOCCTAHOBUTEIBHBIN
MOTEHIMA, JaBJICHUE, KOHLIEHTPALUs CyXUX
BEIIIECTB CPEJIbl, IPUCYTCTBUE MHTHOUTOPOB
AKTHBATOPOB, APYTHUX MUKPOOPTraHU3MOB U MX
B3aMMOOTHOIICHUS (CUMONO03, METaOHO3,
anTaronn3M). OOMeH BEIEeCTB y
MHUKPOOpPraHu3MoB. CriocoObl MOIydeHUst

4/0,11

7/0,19




SHEpruu: JAbIxaHue, opoxkenue. CTpoeHue u
XUMHUYECKHH cOCTaB OMOIOTHYECKUX MEMOpaH, ux
CBOMCTBA. TpaHCIOPT BEIIECTB B KIETKY
(TTacCUBHBIN, aKTUBHBIN, 00JICTUECHHAS

nuddy3us).
5. |CouproBoe MexaHu3M 1 XMMHA3M CIUPTOBOTO OpOXKEHUs,
OpoxeHue. nbixaHus. OCHOBHbIE, BTOPUYHBIE U TTOOOYHBIE

IPOAYKTHI CIIUPTOBOTO OPOKEHUS; UX BIMSHUE HA
BKYC U apomat npoaykToB 6poxkenus. Kontpons | 4/0,11 | 7/0,19
cupToBOTO OpokeHus. Packl npoxxei,
pUMEHsIeMbIE B IPOM3BOICTBE CIIUPTA, UBA,
BUHA, XJICOONEKAPHBIX JIPOXOKEH U TpeOOBaHUSI.

6. |DepMeHTHI DakTOopbl, BIUSIOIIAE HA CKOPOCTh
MHUKPOOPTaHU3MOB U |(pepMEHTATUBHBIX peakiuii (Temneparypa, pH,
3€pHOBBIX KYJIbTYp. |KOHIIEHTpamus ¢pepMeHTa u cyocTpara,
MPUCYTCTBUE AKTUBATOPOB U UHTHOUTOPOB).
Enunuiibl BeIpaskeHns akTUBHOCTH (pepMEHTA.
Ncrounuku GpepMeHTOB, CpaBHUTEIbHAS
XapaKTepUCTHKa (EPMEHTOB KUBOTHOTO U
pacTUTENHLHOTO (MUKPOOHOTO) MPOUCXOXKICHUS

3/0,08 | 7/0,19

7.|\Tupponmutnueckue |DepMeHTATUBHBINA THAPOIA3 KpaxMmaia, OSIKoB,
(bepMeHTHI HEKpaxXMaJIbHBIX MOJIMCAXAPHIOB!
XapaKTepUCTHKa CyOCTpaTa, MEXaHU3M U
ONTUMaJbHBIC TapaMeTphl (Temreparypa u pH)
JeicTBUS (EPMEHTOB, MPOTYKTHI THIPOTIU3A.
TpeboBanus k pepMEHTATUBHOMY THIPOIIU3Y
OCHOBHBIX BELIECTB ChIPbs B IPOU3BOJICTBE
CIUpTa, M1BA, BUHA.

3/0,08 | 7/0,19

Hroro 25/0,69 | 50/1,39

Y4eOHO-MeTOANYECKOE O0ecreyeHre CAMOCTOSITe/IbHOM padoThl

a) ocHoBHas IUMEPAM)pa

1. XKepebuoB H.A., Kopueea O.C., PapamxeBa E.J[. ®epmeHTH: HX pojib B
TEXHOJIOTHH NMUILIEBBIX NPoAYKTOB. —Boponex: M3a. BI'Y, 1999. 118 c.

2. MansreB [1.M. Texnonoruss OpoauibHBIX TPOW3BOACTB. —M.: Jlerkas u murmieBas
IIPOMBINIIEHHOCTH, 1980. — 560 c.

3. Metoapl uccnenoBaHusl KadyecTBa ChIPbs, MOJYNPOAYKTOB U TOTOBOM MPOIYKIIHH
OponunbHBIX Tpou3BoAcTB. Y.l. «AHanmu3 ChIpbst OpPOIMIBHBIX TPOM3BOACTBY JlaGopaTOpHBIi
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4. CrnipaBoOUYHUK MO MPOU3BOJCTBY cnupTa. ChIpbe, TEXHOJOTHS U TEXHOXUMKOHTPOJIb/
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6. [Honery E.II., Ilomomapes B.®. Texuosoruss mepepaboTku BUHOTpama. — M.:
Arponpomusaart, 1990. —447 c.

0) OonoHuUmMenNbHAsL AUMepamypa.

1. CipaBOYHHK IO MPOMU3BOJCTBY cnupTa. ChIpbe, TEXHOJIOTUS U TEXHOXUMKOHTPOb/ B.JIL.
SpoBenko, b.A. YctuHHUKOB U Jip. — M.: Jlerkas u nuiieBasi IpOMBIIUIEHHOCTh, 1981. — 336 c.

2. benos H.U., Cnasckas M1.JI., Makapos C.}O. Texnonorus orpaciau. Yacts 1: TexHon0rus

criupTa M xjedornekapHbix Apoxoker. [Ipak. mocodue. —M.: MI'VTY, 2004. —74c.

7. OueHo4YHbIE CPeACTBA

(DOHI[ OLCHOYHLIX CPCACTB AUCHUIIMHBI BKIIFOUACT B C€65IZ
- BOIIPOCHI K PYOEKHBIM aTTECTALUAM;

— oOpaser Ousera pyOeKHOM aTTeCTallNH;

— BOIPOCHI K 3a4eTy/IK3aMeHY;

— oOpaszer OuseTa IS cladyu 3a4eTa/IK3aMeHa;

Bonpocsl k nepBoii py0exHoi aTTecTalul

Bapuanm 1

1. Mukpoopranu3Mebl, HCIIOJIb3yeMbIe B OPOIMIBHBIX TPOU3BOJICTBAX.

2. Ctpoenue 3epHa (Ha IpUMeEpe STUMEH).

Bapuanm 2

1. Tpancnopt BelecTB B KJIETKY, BUABI TPAHCIIOPTA.

2.Knaccudukanus celpbsi B OpOIMIBHBIX TPOU3BOJCTBAX.

Bapuanm 3

1.Craguu pa3BUTUA KYyJbTYp MUKPOOPTaHU3MOB.

2. XUMUYECKUU COCTaB 3€pPHOBBIX KYIBTYP.

Bapuanm 4

1.MeToapl KyJIbTUBUPOBAHUS MUKPOOPTAHU3MOB: IEPUOJUYECKUIN U HENTPEPHIBHBIN.

2. DKOHOMHMYECKHE M TEXHOJOTMYeCKHe TpeOOBaHUS, TNPEAbSBISIEMble K CBIPbIO B
OpOAUIBLHBIX TTPOU3BOJICTBAX.

Bapuanm 5

|.BnusiHue Ha XHU3HEAEATENbHOCTh MUKPOOPIaHU3MOB OKHCIIMTEIBHO-BOCCTAHOBUTEIBHOTO
MOTEHIMAA.

2. Bujipl 3epHOBBIX KYJIBTYp, UX XapaKTEPUCTHUKA.

Bapuanm 6

1. BiustHue Temnepatypsl Ha pOCT U pa3MHOKEHHE MUKPOOPTraHU3MOB.

2. TpeOoBaHus, NpeAbIBIIEMbIE K 36PHOBOMY CHIPHIO B IPOU3BOJICTBE CIUPTA.



Bapuanm 7

|.BnusiHue  KOHUEHTpalMM  CyXMX  BEHIECTB  Cpedbl  Ha  JKM3HEIAEATEIbHOCTh
MUKpOOpranu3moB. [lnazmonus, miazmonTuc.

2. duznyeckue CBOKMCTBA 3€PHOBOM MACCHI.

Bapuanm 8

1. B3auMOOTHOILIEHUST MUKPOOPTaHU3MOB: CUMON03, METa0n03, aHTarOHU3M.

2.buoxuMuYecKre TMpOLECChl, HUAYIIMEe B 3€pHE MPH XPAHCHHU: MOCICyOOpOYHOE
JI03pEBaHUE, JbIXaHHE, CAMOCOTPEBAHUE.

Bapuanm 9

1. CtpoeHue Ipox:KeBOM KIIETKH.

2. CriocoOb! XpaHeHHs 3epHa.

Bapuanm 10

1. XuMHueckuii cocTaB APOKKEBOUM KIIETKHU.

2. PexxuMbl XpaHEHHS 3€pHA.

Bapuanm 11

1. XuMHuuecKuii COCTaB U CTPOCHHE OMOMEMOpPAH MO COBPEMEHHBIM TPEICTABICHUSIM.

2. Menacca: xapakTepuCTHKa, BUJIbl, XAMUYECKUN COCTaB.

Bapuanm 12

1. CriocoObI epeHoca BemecTB uepe3 MeMOpaHy

2. XMelb: XapakTepuCTUKa, CTPOCHUE, XUMUUECKHUI COCTaB, XpaHEHHE.

Bapuanm 13

1. ITpousBoacTBeHHass MHPEKITUS, €€ UICTOUYHUKH.

2. Kaprodenb: xapakTepucTika, CTpOCHUE, XUMUYECKUI COCTAaB.

Bapuanm 14

1. MeTabonmu3M JpOoKKEBON KIETKH.

2 BuHorpaj: cTpoeHrue, XMMHUYECKHUI COCTaB.

Bapuanm 15

1. Cxema ciupTOBOTO OpOXKEHUSI.

2. Buas! cbipbsi, IpUMEHsSEeMble B TPOM3BOJCTBE MUBA, KBaca, CIUPTa, BUHA, XJI€OOMEKapHBIX
TIPOXOKEH.

Bapuanm 16

1. BropuuHbie 1 T0OOOYHBIE TPOYKTHI CTUPTOBOTO OPOIKEHUSI.

2. Copra BHHOTpaja.

Bapuanm 17

1.Ipoxcku BEpXOBOTO M HU30BOTO OPOXKEHUS, UX CPABHUTENbHAS XapaKTePUCTHKA.

2 Crioco0bl ¥ peKUMBI XpaHEHUsT KapToders.

Bapuanm 18

1.Pacer mposxkeid, mpuMeHsieMble B TMPOM3BOJICTBE CIHMPTA, NMUBA, BHHA, XJICOOMEKapHBIX



JIpOACKEN U TPeOOBAHUS K HUM.

2. JlocTaBka 1 XpaHEHUE MEJACCHI.

Bapuaum 19

1. YcnoBus pocta 1 pa3MHOXKEHUSI IpoAoKed. YncTas KyJapTypa ApOKKen.

2.X¥WMHU3M ¥ OCHOBHBIE TTPOTYKTHI JIbIXaHUS.

Bapuanm 20

1. ®ynkuu OuomeMOpaH.

2. Bpenutenu 3epHa, 60pp6a ¢ HUMHU.

Bapuanm 21

1. IToka3arenu o0IIeT0 3HAUYCHUS 3€PHOBBIX KYJIBTYP.

2. Baustnue pH, akTMBaTOpOB M MHTUOUTOPOB HA JKU3HEAeITeNbHOCTh MO.

Bapuanm 22

1. IToka3arenn TEXHOJIOTMYECKOTO 3HAYEHHSI 3€PHOBBIX KYIbTYP.

2. BiusHue BIaXHOCTHM CpEIbl, MJABJICHMS, JYyYUCTOM DHHEPruH, VyIbTpa3Byka Ha
KU3HEJEATENIBHOCTh MUKPOOPIaHU3MOB.

Bapuanm 23

1. Craguu camocorpeBaHusl 3epHa.

2. duznyeckue crocoObl Ae3nH(EKITUN.

Bapuanm 24

1. TpeGoBanusi, npeabaBIsSieMbIE K 36pHOBOMY CHIPBIO B IIPOU3BOCTBE COIOAA.

2. XuMHUYeCKHe CITOCOOBI Ie3nH(EKITHH.

Bapuanm 25

1. XMeneBble npenaparsl.

2. Buzpl TpaHCIOpTa BEILIECTB B KIIETKY.

Oo0pa3sen OusteTa py0e:KHOM aTTecTAllUN

I'PO3HEHCKHI T'OCYIAPCTBEHHBIN HEOTSIHOM TEXHUYECKWUM YHUBEPCUTET
umenn akag. M. I MUJTIJIMOHIIMKOBA

BIJIET Ne 1
[lepBas pyOexxHast aTTecTanus
Jucuunnnza OO01mas TEXHOJIOTHsI OTPaciiu epepaboTKH ChIpbs
Wucturyr Hegtu u I'aza  I'pynmsl

1. Pace! nposxokeit, MpuMeHsieMble B IPOU3BOACTBE CIIUPTA, TUBA, BUHA, XJICOOTIEKAPHBIX IPOACKEH
1 TpeOOBaHMS K HUM.
2. JlocTaBKa U XpaHEHUE MEJACCHI.

YTBEPXAIO:
« » 20 r. 3as. xadeapoit




Bonpocsl kK0 BTOpOii py0exkHOH aTTecTAlMU
Bapuanm 1
1. XapakTepuctuka npupoaHbix Bof. [Ipumecu Bogbl.
2. PerynupoBaHue akTUBHOCTH ()EPMEHTOB: KOHKYPECHTHBIE, HEKOHKYPEHTHBIC HHTUOUTOPBI,
AJJIOCTEPUYECKHUE PETYIIATOPHI.
Bapuanm 2
1. Ucnionb30Banue BoAbI B pou3BozcTBe. O0Immue TpeboBaHus K BOE.
2. OcHOBHBIE CBOHCTBA (DEPMEHTOB KaK KaTaJU3aTOPOB M OEJIIKOBBIX BEILIECTB.
Bapuanm 3
1. ’)KecTkoCTh BOJIBI: BpEMEHHAas, TOCTOsIHHAS, 0011asi. ENMHUIIBI H3MEpEeHHS.
2. Bausinue Temmneparypsl U pH Ha akTUBHOCTH (JEPMEHTOB.
Bapuanm 4
1. Knmaccudukarust BoAbI 10 )KECTKOCTH.
2.BiusiHue KOHIIEHTpanuu cyocTtpata u epMeHTa Ha CKOPOCTh (PEPMEHTATUBHOMN PEaKIny.
Bapuanm 5
1. TexHomornueckoe Ha3HaAYeHUE BOABI. TpeOoBaHus K BOJE B IPOU3BO/ICTBE MHBA.
2. Knaccudukanus epMEHTOB 1O THITY KaTaTU3UPYEMbIX PEAKIIH.
Bapuanm 6
1. TpeGoBaHus K BOie B IPOM3BOJICTBE CIIUPTA.
2.Karanutnveckass akTUBHOCTh (epMeHTOB. CTaHnapTHas eIWHUIA aKTUBHOCTU (epMEHTa,
yleabHas aKTUBHOCTb.
Bapuanm 7
1. Ille109HOCTE BOJHI.
2. XapakTepucTuKa aMUIOIUTHIECKUX pepMeHTOB. [ uaponus kpaxmana.
Bapuanm 8
1. TpeboBaHus K BOJIE B TPOU3BOACTBE XJICOOTIEKAPHBIX IPOMKIKEH.
2. OcobeHHOCTH THAPOIIN3a Kpaxmasia B IPOU3BOCTBE CIIUPTA U MHBA.
Bapuanm 9
1.XapakTepucTrKa MPOTEOTUTHICCKUX (hepMeHTOB. [ maponn3 6enKoB U TpeOOBaHUS K HEMY
B IIPOM3BO/ICTBE CIIUPTA U MHUBA.
2. CriocoObI ocBeTIIeHHS U 00€33apaskuBaHUS BOBI.
Bapuaum 10
1.®epMEeHTAaTUBHBIA THUAPOJIN3 HEKpaXMaJIbHBIX IOJMCAXapUIOB W €ro 3HAYCHUE B
Pa3IUYHBIX OPOAMIIBHBIX IPOU3BOJICTBAX.
2.XapaKkTepuCTUKA CTOYHBIX BOJ MPEANPUITUI OPOAMILHON MPOMBIIUIEHHOCTH.
Bapuanm 11
1. UcTtounuku pepMeHTOB, UX CpaBHUTENbHAs XapaKTEPUCTHKA.

2. Crroco0BI OYHUCTKHA CTOYHBIX BOI.



Bapuanm 12

1. OxucnsieMocTsb Bozibl. ColiepKaHHE CyXOro OCTaTKa.

2. depMeHTHBIE IpenapaThl: UX XapaKTepUCTUKA U HOMEHKIIATypa.

Bapuanm 13

1. buonornueckue moxasaTeiayd BOIbI.

2. [Ipumenenuie pepMEHTHBIX MpEenapaToB B MPOU3BOACTBE MKBA, COIUPTA.

Bapuanm 14

1.TpeGoBaHus K BO/I€ B TPOU3BO/ICTBE JINKEPOBOIOYHBIX U 0€3aJIKOTOJIBHBIX HAUTKOB.

2. MUKpOOPTaHU3MBI-IPOAYIIEHTHI (hEPMEHTOB.

Bapuanm 15

1. TToaroToBKa BOABI B OPOIMIBHBIX MPOU3BOACTBAX. Koarynsius KOJIJIOUI0B, 1e3010paIus
BO/IbI, 00€3:KeIIC3UBaHHUE.

2. ImmoOunu3oBaHHbIe (DEPMEHTHI.

Bapuanm 16

1.Crioco0b1 yMsTYeHUS BOMBI.

2.IlpumeHeHNe PepMEHTHBIX MPENapaToB B MPOU3BOJICTBE BUH U JTUKEPOBOAOYHBIX H3ICIUN.

Bapuanm 17

1. CriocoOs1 00e33apakuBaHus BOBI.

2. [IpuHIMNIanpHas cxeMa IpOU3BOJICTBA (PEPMEHTHBIX MPENapaToB.

Bapuanm 18

1.TpeboBaHus K BOJIe B TPOU3BOJICTBE COJIOAA.

2.CriocoObl CHUKEHUS KECTKOCTH BOABI: TEPMUUYECKUM, PEareHTHBIA, HOHOOOMEHHBIH.

Bapuanm 19

1.Crioco0b1 OCBETICHHUSI BOJIBI.

2.Mexanu3Mm AeicTBus pepMEHTOB.

Bapuanm 20

1. ®epMeHThI 3epHOBBIX KYIBTYP.

2. Iloka3arenu BOABI TPOU3BOACTBEHHOTO HA3HAUCHUS.

Bapuanm 21

1.®epMeHTHl MUKPOOPTaHU3MOB.

2. TpeOoBaHUS K BOJIC B PA3IMYHBIX OPOIUIHHBIX MPOU3BOICTBAX.

Bapuanm 22

1. depmMeHTaTUBHBIN THAPOIN3 KpaxMala.

2. CiocoObl yMSr4eHHUs BOABI OOPAaTHBIM OCMOCOM, 3JIEKTPOIUATH3OM.

Bapuanm 23

1. ®epMeHTaTUBHBIN THAPOIU3 OEIKOB.

2. buosornueckne cnocoObl OUMCTKHA CTOYHBIX BOJI.

Bapuanm 24



1. 'nnponmn3 HeKpaxMaJIbHBIX MOJUCAXAPUJIOB.

2. [Toka3zarenu 3arpsI3HEHHOCTH CTOYHBIX BOJI.

Bapuanm 25

1. IlexTHHOBBIE BEIIECTBA U UX TUIPOIIU3.

2. CTouHple BOABI IPEANPUITHI OPOTUILHON TPOMBIIIICHHOCTH.

Oo0pa3sen Oustera py0e:KHOM aTTeCTAllUN

I'PO3HEHCKUI TOCYJAPCTBEHHBIM HE®TAHOU TEXHUYECKU YHUBEPCUTET

umenu akaa. M. JI.MUJIJIMOHIIIMKOBA

BIWJIET Ne 1
Bropas pyOexxHas aTrecTarus

Jucuumnnuna OO01as TeXHOJIOTHS OTPACIU MepepabOTKH ChIPbs

Nucturyr Hedtn u I'aza ['pynmsr

1. CnocoOn1 00e33apaskuBaHus BOBI.
2. IlpuHnunuanbpHas cxema Mpou3BOACTBA (PEPMEHTHBIX IPENapaToB.

VYTBEPXJIAIO:

« »

20 r. 3as. xadeapoi

Bonpocs! k 3k3aMeny

1.
2.
3.
4.

MUKpOOpraHu3Msbl, UCTIONIb3yeMbIE B OPOAMIBHBIX TPOU3BOICTBAX.
Cranuu pa3BuTHUs KyJIbTYp MUKPOOPTaHU3MOB.
MeToap! KyIbTUBUPOBAHUS MUKPOOPTaHU3MOB: IEPUOIUYECKHUI 1 HETIPEPBIBHBIMN.

Brusaue Ha KHU3HECACATCIIbHOCTD MUKPOOPraHu3MoOB

OKHUCIUTCIIBHO-BOCCTAHOBHUTCIILHOI'O ITIOTCHIIMAJIA.

3.
6.

BnusiHue TemnepaTypsl Ha pOCT U Pa3MHOKEHUE MUKPOOPTaHU3MOB.

BrnusHue KOHIEHTpaIlMd CyXHX BEIIECTB CpeIbl Ha IKU3HEACATECIbHOCTH

MHUKpPOOpranu3mosB. [lazmoinns, miasmonTuc.

7.
8.
9.

10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.

B3aumooTHoOIIIEHUST MUKPOOPTaHU3MOB: CUMOM03, METa0n03, aHTATOHU3M.
CTpoeHue ApOoKKEBOU KIETKH.

XUMHUYECKUN COCTAB APOKKEBOU KIETKH.

XVMUYECKUH COCTaB U CTPOCHHE OMOMEMOpPAaH MO0 COBPEMEHHBIM TPEJICTABICHUSIM.
OynK1Mu OnoMeMOpaH.

TpaHcnopT BeliecTB B KJIETKY, BUbI TPAHCIIOPTA.

Crnioco0nI TiepeHoca BEMIeCTB Yepe3 MeMOpaHy (FOHUIIOPT, CUMITOPT, AaHTHIIOPT).
[IpousBoacTBeHHas HHGEKINA, €€ HCTOYHUKH. CIOCOOBI Te3HH(EKITUH.
OcHoBHBIE CBOICTBA (DEPMEHTOB KaK KaTAIM3aTOPOB U OEITKOBBIX BEIIECTB.

Knaccudukanus ¢pepMeHTOB 1O TUITY KaTaTU3UPYEMbIX PEaKIUil.



17.

PerynupoBanue axkTUBHOCTH (EPMEHTOB: KOHKYPEHTHBIC, HEKOHKYPEHTHBIE

MHTHOUTOPBI, aJNIOCTEPUUECKHUE PETYIIATOPHI.

18.

Karanutuueckass aktuBHOCTh (pepmeHTOB. CTaHOapTHas €IWHUIA AKTHUBHOCTHU

dbepmeHTa, yaenbHas akKTUBHOCTb.

19.

20.
peaKkiuu.

21.

Bnusaue remneparypsl 1 pH Ha akTHBHOCTH (DEpPMEHTOB.

Brnusaue koHmeHTpanuu cyOcTtpata u (epMeHTa Ha CKOPOCTh (epMEHTATUBHOU

JlelicTBue TUAPOTUTHUECKUX (DEPMEHTOB: (PEepMEHTATUBHBIA THUIPOJIM3 Kpaxmaia,

TUAPOJIN3 HEKpaXMaJbHBIX MOJUCaXapua0B, THIPOINU3 OEIKOB.

22.
23.
24.
25.
26.
27.

28.
29.
30.

@depMeHTHI 3epHOBBIX KYJIbTYP 1 MUKPOOPTaHU3MOB.

depMeHTHBIE IpenapaThl ¥ KX HOMEHKIJIATYpa.

[Ipumenenne pepMEHTHBIX MPENAPATOB B IPOU3BOJICTBE MKBA, CIIUPTA, B BHHOACIIHH.
MeTaboa13M IpoKIKEBOU KIETKH.

OnrtumanbHbIe YCIOBUS KU3HEICATEIEHOCTH APOAIKEH.

Cxema cnpTOBOTO OpOXKEHUSI.

Bropuunblie 1 TOOOYHBIE POAYKTHI CHUPTOBOTO OPOKEHHUS.

JIpOXOKH BEPXOBOTO M HU30BOTO OPOXKEHHS, HX XapaKTEPHUCTHKA.

Pacel  gpoxokeld, mpuMeHseMble B IPOU3BOJACTBE CIUpTa, IMBa, BHHA,

XJIEOONIEKAPHBIX APOAOKEH U TPeOOBAHUS K HUM.

31.
32.

Knaccudukanus celpbst B OpOIMIBHBIX TPOU3BOJCTBAX.

OKOHOMUYECKHE M TEXHOJOTHYSCKHE Tpe6OBaHI/I$I, NpEABABIACMEBIC K CBIPBIO B

OpOIMIBHBIX TPOU3BOICTBAX.

33.

JIPOAKEM.

34.
35.
36.
37.
38.

Buns! ceipbsi, mpuMeHseMble B NMPOU3BOACTBE MUBA, CIUPTA, BUHA, XJIEOOMEKaPHBIX

Buibl 36pHOBBIX KYJIBTYP.

Crtpoenue 3epHa (Ha mpuMepe TIMEH).
XUMHUYECKUN COCTaB 3€PHOBBIX KYJIbTYD.
®Du3nyecKue CBOKMCTBA 36PHOBOM MAaCCHI.

buoxumuueckue mpoueccel, UAYIIME B 3€pHE IMPU XPAHEHUHU: MOCIEeyOOpOUHOe

J03pEBAHUEC, NBIXaHUC, CAMOCOIPpCBAHHC.

39.
40.
41.
42.
43.
44.
45.
46.

CriocoObI XpaHeHUs 3epHa.

Pexxumbl XpaHeHus 3epHa.

Bpenurenu 3epHa, 60pr0a ¢ HUMH.

XMelb, BUHOTPpajl, KapToQesb: XUMUYECKUI COCTaB U XPaHEHHUE.
XHUMHUYECKUN COCTAB MEJIACCHI U YCIIOBUS XPAaHEHUSI.
XapakTepucTuka IpupoAHsIxX BoA. [Ipumecu BoabI.
Hcnonb3oBanue Bozpbl B mpou3BojcTae. OOmue TpeOoBaHMs K BOJE.

JKecTkocTh BOJIBI: BpEMEHHAs, TOCTOsIHHAS, 001asi. ENMHUIIBI H3MEpeHHs.



47. IllenoyHOCTH BOJEI.

48. Oxkucnsgemocts Boabl. ComepkaHue Cyxoro ocraTka.
49. buonornueckue mokasarenau BOJBL.
50. TexHoMOrnuecKoe HazHaueHWE BOABI. TpeOoBaHUS K BOJE B IPOU3BOJCTBE MHUBA,

CIUpTAa, COJ0/a, XJIeO0MeKapHbIX IPOACKEH.
51. TpebGoBanus k BoJie B IPOU3BOCTBE JTUKEPOBOJOYHBIX U 0€3aJIKOTOJIbHBIX HAITUTKOB.
52. [MoaroroBka BOABI B OpOAMIBHBIX MPOU3BOACTBaX. Koarymsamus KOJUIOUAOB,

AC300panus BOOHI, 00e3KeIe3uBaHuE.

53. CnocoObI yMSTYECHHS BOJIBI.

54. Cnioco6n1 00€33apaKuBaHMs BOJIBI.

55. Crounble BOJbI OpOIMIIBHBIX POU3BOCTB, NX XapakTepuctuka. XI1K, BIIK.
56. OuncTKa CTOUHBIX BOJ OpPOAMUIIBHBIX TPOU3BOJICTB

Buiier o0pa3zen k 3K3amMeHy

'POBHEHCKU FOCYI[APCTBEHHbeI HE®TIHOU TEXHUYECKUI YHUBEPCUTET
M. M.J[. MUJIIITMOHIIMKOBA

BMJIET Ne 1
Jucuumimza OO11as TeXHOJIOTUS OTPACIN NEPEPAOOTKHU ChIPbsI
HNucturyr HedTu u 'aza CHELUAIbHOCTD Tb ceMecTp

1. Buasl chIpbs, IpUMEHSIEMbIE B IPOU3BOICTBE MMBA, CIIUPTA, BUHA, XJICOOMEKAPHBIX APOXIKEH.
2. OCHOBHBIE CBOMCTBA (DEPMEHTOB KaK KaTAJIM3aTOPOB U OCIIKOBBIX BEIIECTB.
3. CriocoObl yMSTYEHUS BOJIBI.

YTBEPXAIO:
« » 20 T 3aB.xadenpoit

8. YueOHo-MeTOnMueckoe U MHGOPMANIMOHHOE O0ecTedeHne TN CHUILIMHBI

@) OCHOBHASL TUMEPAM)PA.

1. XKepebuos H.A., Kopueera O.C., ®apamxkeBa E.J[. depMeHTHI: UX pOIb B TEXHOJOTHH
MUIIEBBIX MPOAYKTOB. —Boponex: Mza. BI'Y, 1999. —118 c.

2. Mansue II.M. Texuomoruss OpoawIbHBIX Mpou3BoiACTB. —M.: Jlerkas um mnwuimeBas
MPOMBIIUIEHHOCTH, 1980. — 560 c.

3. Meroapl HccnenoBaHUsA KadecTBAa ChIPbs, IOJYNPOAYKTOB M TOTOBOM IPOIYKLUU
OponmnbHBIX Tpou3BoAcTB. Y.l. «AHanmu3 ChIpbst OpPOIMIBHBIX TPOU3BOACTB» JlaGopaTOpHBIi

npaktukyMm. Kucenesa T.®., Ilepmskosa JI.B. KemTUIIII. —Kemeposo, 2001.—67 c.



4. Ionsn EJII., Ilonomape B.®.  TexHonorus mnepepaboTku BUHOrpaga. — M.:
Arpomnpomuszzat, 1990. —447 c.

5. ®apamkesa E.JI., ®enopo B.A. O01mas TexHos0rus OpoaUIbHBIX MPOU3BOACTB. —M.:
Konoc, 2002. —-408 c.

0) OononHumenvHas umepamypa:

1. CipaBOYHUK MO MPOM3BOACTBY cnupTa. ChIpbe, TEXHOJOTUA U TEXHOXUMKOHTpOJB/ B.JL.
SIposenko, B.A. YcTuHHUKOB U ap. — M.: Jlerkas u nuiieBas npombllaeHHOCTb, 1981. — 336 c.

2. Benos H.U., Cnasckas U.J1., Makapor C.}O. Texnosnorus orpaciau. Hacte 1: TexHOIOrUs

cnupTa U XjebonekapHeix aApoxiokeit. [Ipak. nocodbue. —M.: MI'VTYVY, 2004. —74c.

9. MarepHaJbHO-TeXHUYECKOe o0ecrneyeHne JUCUUIIIHHbI
- ayAUTOPHUS C I€MOHCTPALIMOHHBIM MaTEPUAJIOM;

- yueOHas 1adbopaTopus 115 J1abOpaTOPHBIX 3aHATHM;

- KOHCTIEKThI JIEKLIMI B 3JIEKTPOHHOM BU/JIE;

- MHTEPHET - pecypc: CalT Kadeapsl;

— HarJIsi AHBIE TTOCOOUS MO JUCLIUIIIIMHE

COCTABUTEJIDb:

Cr. npenionaBaresib kKadeaps! « TTIIT u BID» /@epzaymu A. ./

COI'JIACOBAHO:

Bpwo. 3aB. Beimyckaromieit kapenpoit « TTIN u bID» \\ﬁ /IIxamanauHoBa b.A./

Jlupextop IYMP [ = /MaromaeBa M.A./



	Цель дисциплины «Общая технология отрасли переработки сырья» - изучение химических, физико-химических, биохимических и микробиологических процессов, лежащих в основе переработки растительного сырья в пищевые продукты.
	б) дополнительная литература:
	1. Справочник по производству спирта. Сырье, технология и технохимконтроль/ В.Л. Яровенко, Б.А. Устинников и др. __ М.: Легкая и пищевая промышленность, 1981. – 336 с.
	2. Белов Н.И., Славская И.Л., Макаров С.Ю. Технология отрасли. Часть 1: технология спирта и хлебопекарных дрожжей. Прак. пособие. (М.: МГУТУ, 2004. (74с.
	Вопросы к первой рубежной аттестации
	Вариант  1
	1. Микроорганизмы, используемые в бродильных производствах.
	2. Строение зерна (на примере ячменя).
	Вариант  2
	1.Транспорт веществ в клетку, виды транспорта.
	2.Классификация сырья в бродильных производствах.
	Вариант  3
	1.Стадии развития культур микроорганизмов.
	2. Химический состав зерновых культур.
	Вариант  4
	1.Методы культивирования микроорганизмов: периодический и непрерывный.
	2. Экономические и технологические требования, предъявляемые к сырью в бродильных производствах.
	Вариант  5
	1.Влияние на жизнедеятельность микроорганизмов окислительно-восстановительного потенциала.
	2. Виды зерновых культур, их характеристика.
	Вариант  6
	1. Влияние температуры на рост и размножение микроорганизмов.
	2. Требования, предъявляемые к зерновому сырью в производстве спирта.
	Вариант  7
	1.Влияние концентрации сухих веществ среды на жизнедеятельность микроорганизмов. Плазмолиз, плазмоптис.
	2. Физические свойства зерновой массы.
	Вариант  8
	1. Взаимоотношения микроорганизмов: симбиоз, метабиоз, антагонизм.
	2.Биохимические процессы, идущие в зерне при хранении: послеуборочное дозревание, дыхание, самосогревание.
	Вариант  9
	1. Строение дрожжевой клетки.
	2. Способы хранения зерна.
	Вариант  10
	1. Химический состав дрожжевой клетки.
	2. Режимы хранения зерна.
	Вариант  11
	1.Химический состав и строение биомембран по современным представлениям.
	2. Меласса: характеристика, виды, химический состав.
	Вариант  12
	1. Способы переноса веществ через мембрану
	2. Хмель: характеристика, строение, химический состав, хранение.
	Вариант  13
	1. Производственная инфекция, ее источники.
	2. Картофель: характеристика, строение, химический состав.
	Вариант  14
	1. Метаболизм дрожжевой клетки.
	2 Виноград: строение, химический состав.
	Вариант  15
	1. Схема спиртового брожения.
	2. Виды сырья, применяемые в производстве пива, кваса, спирта, вина, хлебопекарных дрожжей.
	Вариант  16
	1. Вторичные и побочные продукты спиртового брожения.
	2. Сорта винограда.
	Вариант  17
	1.Дрожжи верхового и низового брожения, их сравнительная характеристика.
	2 Способы и режимы хранения картофеля.
	Вариант  18
	1.Расы дрожжей, применяемые в производстве спирта, пива, вина, хлебопекарных дрожжей и требования к ним.
	2. Доставка и хранение мелассы.
	Вариант  19
	1. Условия роста и размножения дрожжей. Чистая культура дрожжей.
	2.Химизм и основные продукты дыхания.
	Вариант  20
	1. Функции биомембран.
	2. Вредители зерна, борьба с ними.
	Вариант  21
	1. Показатели общего значения зерновых культур.
	2. Влияние рН, активаторов и ингибиторов на жизнедеятельность МО.
	Вариант 22
	1. Показатели технологического значения зерновых культур.
	2. Влияние влажности среды, давления, лучистой энергии, ультразвука на жизнедеятельность микроорганизмов.
	Вариант 23
	1. Стадии самосогревания зерна.
	2. Физические способы дезинфекции.
	Вариант 24
	1. Требования, предъявляемые к зерновому сырью в производстве солода.
	2. Химические способы дезинфекции.
	Вариант 25
	1. Хмелевые препараты.
	2. Виды транспорта веществ в клетку.
	Вопросы ко второй рубежной аттестации
	Вариант 1
	1. Характеристика природных вод. Примеси воды.
	2. Регулирование активности ферментов: конкурентные, неконкурентные ингибиторы, аллостерические регуляторы.
	Вариант 2
	1. Использование воды в производстве. Общие требования к воде.
	2. Основные свойства ферментов как катализаторов и белковых веществ.
	Вариант 3
	1. Жесткость воды: временная, постоянная, общая. Единицы измерения.
	2. Влияние температуры и рН на активность ферментов.
	Вариант 4
	1. Классификация воды по жесткости.
	2.Влияние концентрации субстрата и фермента на скорость ферментативной реакции.
	Вариант 5
	1.Технологическое назначение воды. Требования к воде в производстве пива.
	2. Классификация ферментов по типу катализируемых реакций.
	Вариант 6
	1. Требования к воде в производстве спирта.
	2.Каталитическая активность ферментов. Стандартная единица активности фермента, удельная активность.
	Вариант 7
	1. Щелочность воды.
	2. Характеристика амилолитических ферментов. Гидролиз крахмала.
	Вариант 8
	1. Требования к воде в производстве хлебопекарных дрожжей.
	2. Особенности гидролиза крахмала в производстве спирта и пива.
	Вариант 9
	1.Характеристика протеолитических ферментов. Гидролиз белков и требования к нему в производстве спирта и пива.
	2. Способы осветления и обеззараживания воды.
	Вариант 10
	1.Ферментативный гидролиз некрахмальных полисахаридов и его значение в различных бродильных производствах.
	2.Характеристика сточных вод предприятий бродильной промышленности.
	Вариант 11
	1. Источники ферментов, их сравнительная характеристика.
	2. Способы очистки сточных вод.
	Вариант 12
	1. Окисляемость воды. Содержание сухого остатка.
	2. Ферментные препараты: их характеристика и номенклатура.
	Вариант 13
	1. Биологические показатели воды.
	2. Применение ферментных препаратов в производстве пива, спирта.
	Вариант 14
	1.Требования к воде в производстве ликероводочных и безалкогольных напитков.
	2. Микроорганизмы-продуценты ферментов.
	Вариант 15
	1. Подготовка воды в бродильных производствах. Коагуляция коллоидов, дезодорация воды, обезжелезивание.
	2. Иммобилизованные ферменты.
	Вариант 16
	1.Способы умягчения воды.
	2.Применение ферментных препаратов в производстве вин и ликероводочных изделий.
	Вариант 17
	1. Способы обеззараживания воды.
	2. Принципиальная схема производства ферментных препаратов.
	Вариант 18
	1.Требования к воде в производстве солода.
	2.Способы снижения жесткости воды: термический, реагентный, ионообменный.
	Вариант 19
	1.Способы осветления воды.
	2.Механизм действия ферментов.
	Вариант 20
	1. Ферменты зерновых культур.
	2. Показатели воды производственного назначения.
	Вариант 21
	1.Ферменты микроорганизмов.
	2. Требования к воде в различных бродильных производствах.
	Вариант 22
	1. Ферментативный гидролиз крахмала.
	2. Способы умягчения воды обратным осмосом, электродиализом.
	Вариант 23
	1. Ферментативный гидролиз белков.
	2. Биологические способы очистки сточных вод.
	Вариант 24
	1. Гидролиз некрахмальных полисахаридов.
	2. Показатели загрязненности сточных вод.
	Вариант 25
	1. Пектиновые вещества и их гидролиз.
	2. Сточные воды предприятий бродильной промышленности.
	Вопросы к экзамену
	1. Микроорганизмы, используемые в бродильных производствах.
	2. Стадии развития культур микроорганизмов.
	3. Методы культивирования микроорганизмов: периодический и непрерывный.
	4. Влияние на жизнедеятельность микроорганизмов окислительно-восстановительного потенциала.
	5. Влияние температуры на рост и размножение микроорганизмов.
	6. Влияние концентрации сухих веществ среды на жизнедеятельность микроорганизмов. Плазмолиз, плазмоптис.
	7. Взаимоотношения микроорганизмов: симбиоз, метабиоз, антагонизм.
	8. Строение дрожжевой клетки.
	9. Химический состав дрожжевой клетки.
	10. Химический состав и строение биомембран по современным представлениям.
	11. Функции биомембран.
	12. Транспорт веществ в клетку, виды транспорта.
	13. Способы переноса веществ через мембрану (юнипорт, симпорт, антипорт).
	14. Производственная инфекция, ее источники. Способы дезинфекции.
	15. Основные свойства ферментов как катализаторов и белковых веществ.
	16. Классификация ферментов по типу катализируемых реакций.
	17. Регулирование активности ферментов: конкурентные, неконкурентные ингибиторы, аллостерические регуляторы.
	18. Каталитическая активность ферментов. Стандартная единица активности фермента, удельная активность.
	19. Влияние температуры и рН на активность ферментов.
	20. Влияние концентрации субстрата и фермента на скорость ферментативной реакции.
	21. Действие гидролитических ферментов: ферментативный гидролиз крахмала, гидролиз некрахмальных полисахаридов, гидролиз белков.
	22. Ферменты зерновых культур и микроорганизмов.
	23. Ферментные препараты и их номенклатура.
	24. Применение ферментных препаратов в производстве пива, спирта, в виноделии.
	25. Метаболизм дрожжевой клетки.
	26. Оптимальные условия жизнедеятельности дрожжей.
	27. Схема спиртового брожения.
	28. Вторичные и побочные продукты спиртового брожения.
	29. Дрожжи верхового и низового брожения, их характеристика.
	30. Расы дрожжей, применяемые в производстве спирта, пива, вина, хлебопекарных дрожжей и требования к ним.
	31. Классификация сырья в бродильных производствах.
	32. Экономические и технологические требования, предъявляемые к сырью в бродильных производствах.
	33. Виды сырья, применяемые в производстве пива, спирта, вина, хлебопекарных дрожжей.
	34. Виды зерновых культур.
	35. Строение зерна (на примере ячменя).
	36. Химический состав зерновых культур.
	37. Физические свойства зерновой массы.
	38. Биохимические процессы, идущие в зерне при хранении: послеуборочное дозревание, дыхание, самосогревание.
	39. Способы хранения зерна.
	40. Режимы хранения зерна.
	41. Вредители зерна, борьба с ними.
	42. Хмель, виноград, картофель: химический состав и хранение.
	43. Химический состав мелассы и условия хранения.
	44. Характеристика природных вод. Примеси воды.
	45. Использование воды в производстве. Общие требования к воде.
	46. Жесткость воды: временная, постоянная, общая. Единицы измерения.
	47. Щелочность воды.
	48. Окисляемость воды. Содержание сухого остатка.
	49. Биологические показатели воды.
	50. Технологическое назначение воды. Требования к воде в производстве пива, спирта, солода, хлебопекарных дрожжей.
	51. Требования к воде в производстве ликероводочных и безалкогольных напитков.
	52. Подготовка воды в бродильных производствах. Коагуляция коллоидов, дезодорация воды, обезжелезивание.
	53. Способы умягчения воды.
	54. Способы обеззараживания воды.
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